
Nos Menus de Fêtes

Menu 1 
- Foie gras de canard maison, brioche
- Pavé de saumon aux crevettes
- Riz arlequin

Menu 2
- Saumon fumé maison 
- Médaillon d’agneau à la fleur de thym
- Gratin dauphinois

Menu 3
- Coquille Saint Jacques
- Souris d’agneau confite
- Gratin dauphinois

Menu 4
- Coquille de poisson
- Cuisse de canard au miel
- Gratin dauphinois

MERCI DE PASSER VOS COMMANDES AU PLUS TÔT

OLIVIER ET FABRICE ZEYER AINSI QUE TOUTE LEUR ÉQUIPE 
VOUS SOUHAITENT DE JOYEUSES FÊTES DE PÂQUES

23,00 € / pers

23,00 € / pers

27,00 € / pers

21,00 € / pers

Boucherie - Charcuterie - Traiteur

Mallerich
61 Av. Du Général De Gaulle - 68000 Colmar

Tél 03 89 79 91 19 
Marché couvert - 13 rue des Écoles - Colmar

Tél 03 89 23 38 84
www.mallerich.fr

Mallerich  
Pâques 2025

Livraison à domicile

Maître Boucher - Charcutier - Traiteur
61 Av. Du Général De Gaulle - 68000 Colmar
Tél 03 89 79 91 19 - www.mallerich.fr
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Les Terrines
- Canard aux figues	                    	                                                   28,00 € / Kg 
- Campagne 					                      19,64 € / Kg 
- Mousse forestière 				                        24,00€ / Kg 
- Mousse de canard 				                              34,65 €  / Kg 

Les Cuisinés
ENTRÉES
- Coquille Saint Jacques			                   11,50 € / pce   
- Coquille de poisson 				                     8,50 € / pce
- Foie gras de Canard maison	   	                                        175,00 € / Kg
 
POUR SUIVRE
- Médaillon de gigot d’agneau à la fleur de thym 12,50 € / pers
- Souris d’agneau confite	 	 12,50 € / pers
- Médaillons de veau aux morilles 	 	 15,00 € / pers
- Médaillons de veau aux girolles 	              13,20 € / pers
- Cuisse de canard au miel 		   	 9,30 € / pers
- Pavé de saumon aux crevettes			   14,00 € / pers
- Brochettes de Saint Jacques, crème au lard	 16,30 € / pers

LES GARNITURES
- Gratin dauphinois (300gr) 			     3,20 € / pers
- Spaetzlés maison (300gr)			     3,20 € / pers

Les Volailles

- Poulet fermier LR 			                                       15,56€ / Kg
- Pintade fermière LR 			                                 21,88€ / Kg
- Lapin 				                                         18,80€ / Kg
- Coquelet 				                                    13,05€ /  Kg

LR = Label Rouge
Merci de commander vos volailles une semaine à l’avance

Les Traditionnels 

- Saumon fumé maison	  		                                       75,00€ / Kg
- Escargots maison 			              13,00 € / dz
- Gigot d’agneau aux herbes 		                                     28,82 € / Kg
 

Nos spécialités en croûte

- Jambon en croûte 			                                        9,00€/ pers
- Filet Wellington 			                                     18,00 € / pers
- Filet mignon de porc en croûte 	                                10,80 € / pers
- Pâté chaud entier 			                                    9,30 € / pers
- Pâté chaud en tranche 	             	   28,28€/Kg
- Tourte 				                                     22,49€ / Kg
- Pâté en croûte 			                                    25,35 € / Kg
- Feuilleté de saumon entier 		                                    9,50 € / pers
- Feuilleté de saumon en tranche 	                              33,00 € / Kg

Les Fondues
- Chinoise 				                                    35,19 € / Kg
- Bouillon Chinoise 			                                       6,80 € / Kg
- Vigneronne 				                                        51,69 € / Kg
- Bourguignonne                                                                                                                          35,19 € / Kg 
- Mise sur plat                                                                                                                          0,80 € / pers
- Consigne                                                                                                                          3,80 € / plat
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Toutes nos viandes sélectionnées sont 100% d’origine française


